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                                Liceo José Victorino Lastarria

                                                 Rancagua

                           “Formando Técnicos para el mañana”

                                  Unidad Técnico-Pedagógica
ELABORACION DE BEBIDAS ALCOHOLICAS Y ANALCOHOLICAS
4ºA Mención Cocina 

Guía Semana del 01 al 05 de junio 

OA: Preparar diversos cocteles de consumo habitual con bebidas alcohólicas y no alcohólicas, de acuerdo a recetas nacionales e internacionales.

Objetivo de la clase: conocer los 10 mandamientos de un bartender y algunos trucos útiles

Actividad de la clase: los estudiantes revisan los siguientes links con los preceptos para ser un buen barman 
 https://cosasdebar.wixsite.com/cosasdebar/single-post/2015/10/07/El-Decalogo-del-o-10-mandamientos-del-barman
Aquí te dejaré un dato curioso, ¿sabías que los cocteles también se clasifican según su forma de preparación?
Por ejemplo: 

 DV: Preparación directa al vaso o copa  

C: Preparación en coctelera 

L: Preparación en licuadora o juguera ….

https://www.cocteles.elbartender.com/categoria/preparacion-batidora/
Profesoras  Paz Gaete Piña: pazgaetepina73@gmail.com
                      Sandra Díaz Baeza: sandradiazbaeza74@gmail.com 

¿Qué te parecieron los mandamientos de un bartender?
BUEN TRABAJO Y BUENA SUERTE ¡!!!!!
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