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SERVICIO DE COMEDORES, BARES Y SALONES
3 º A y B Gastronomía
Guía semana 27 al 31 de Julio del 2020
 OA: Disponer los implementos, ornamentos y utensilios en comedores, bares y salones de acuerdo con las características del evento o servicio a entregar, aplicando principios estéticos de higiene y de calidad. 
Objetivo de la clase: conocer nociones básicas de etiqueta y protocolo 
Actividad: los alumnos realizan montaje de mesa formal  y así  ponen en práctica la definición de etiqueta y protocolo según el pequeño Larousse gastronómico vista en la guía anterior.
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